o
SOGIREST

GOUT | PARTAGE

Produits

laitiers
A &

“Fruits et
légumes

Viandes,
poissons
R ceufs

_— X
Céréales
légumes |
L secs

\ sucrés
’ _—

Luwndi

Taboulé

MENU

Mardi

Chew blane vinaigrette
(>

Qmeletlte natwe
O =

Compeole poines

Mercredi

Salade de Rig
(uig/temate/mais)

()

@0

Hovicots vents
¢® E

Petit moulé

Salade de fuits

Semaine du Lundi 2 Juin au Vendredi 6 Juin 2025

Jeaudi

Macédeoi .

@ O

E OO

Cavd Reudsel ala coupe

Fruuil de saisenw

Vendredi

Tomates vinaionelt

Blanguelte de peissens
(colin)

@ C®

Yaewtl vounille

CQ-) Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Péche responsable

L local

Origine France m Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



MENU

R
SGIRS Semaine du Lundi 9 Juin au Vendredi 13 Juin 2025
PARTAGE
Leudi Mardi Mercredi Jeandi/ Uendredi

FERIE Beltevauwes vinaigette Melenw Cencombre vinaigette gr%wlm;wuw

-

Produits
\ laitiers

Sauté de porne sauce buwne Aiguillette de poulet Nuagel ) Quenelles de brochel sauce
@ 0 ™ 0 ®

Ebly Macarenis Pommes boulangernes Canelles pensillées
o> <® E ] >

Viandes,
poissons |
R ceufs

Bruie it coupe Fromage blone natwe Yaeuwl aw Lailb entien Pelil suisae au ity
L

Fuuil de daiven Cempele penmume/abricel Fuuil de daiden TanIeabme&dwch%

i

7

(
v Cuisiné par nos chefs Menu végétarien LA Agriculture biologique @ Péche responsable

v

~n -
L local ‘ ' Origine France m Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST

GOUT [ PARTAGE

Luwndi

e

Produits
laitiers

Viandes,
poissons

R ceufs (4o
.
Céréales
Iégumes Tenume blanche

R secs

Mardi

Paté env cweitle de votaitte

O
Hachis pavmentienv
(beeut)

E O®

(plat complet)
Petit meoulé nattuwre

Fruuil de saisenw

MENU
Mercredi

T te vinaionelt
(@)

Beewyy bounguignen
O <

Puwiée de cannettes

Yaswl natwee sucné

Semaine du Lundi 16 Juin au Vendredi 20 Juin 2025

Jeaudi

Cake oy pépites de
cheocolol dwchey =

|

Vendredi

Salade Thew / tomates

Meédaillen de melw

@ @

BE c®

Fromage blonc

C\Q? Cuisiné par nos chefs
L local

@ Menu végétarien

Origine France

L

v

Agriculture biologique

@ Péche responsable

m Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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SOGIREST

GOUT [ PARTAGE

Luwndi

Produits

it Beltenawes vinaigette

Sleack haché de beeu
O @

Puwiée de pdt

poissons |
ceufs

Céréales
légumes |

Pelil suisse o funitsy

E

o

MENU

Mardi

Saloumiv
Reulade de Uelaille

Ercalepe vienneive

(dinde)

Buchelte de chewve

@ low coupe

Fruuil de saisenw

Mercredi

Salade vente

semaine du Lundi 23 Juin au Vendredi 27 Juin 2025

Jeaudi
Canelles voypées
wctioelt
o®
Paté o pdt
O ¢

(plat complet)
Sames

Fruuil de saisenw

Fis

Vendredi

Beignels de colovmary

Chew flewv béchaumel
@

Vache gqui uib

C\Q? Cuisiné par nos chefs
L local

@ Menu végétarien
‘ ' Origine France

Agriculture biologique

v

m Patissé par nos chefs

@ Péche responsable

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



X
SOGIREST

GOUT [ PARTAGE

Produits Melow

[ETE S
b

N s

légumes

Pizza romage

Viandes,
poissons |
R ceufs

Céréales
légumes |
A secs

MENU

Mardi

T tes vinaioelt
()

Sleak haché beeuly awjus
@

Frites

Mercredi

Fuuit de soisen

b

semaine du Lundi 30 Juin au Vendredi 4 Juillet 2025

Jeaudi

Paté de veolaille

(platt complet)

Fromage blone sucé

oo

s

Compete de fuuits

Vendredi

Pigue-Nigue
CEupdy mayonnaise

Sanduwich
poulel tomates

Gt Paulivy

Cookie pépites chocolal

C\Q? Cuisiné par nos chefs

Agriculture biologique

@ Péche responsable

@ Menu végétarien
N

~n -
‘ ' Origine France m Patissé par nos chefs

L local

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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