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Du 01 juin au 03 juillet

lundi 1 juin 2026 lundi 8 juin 2026 lundi 15 juin 2026 lundi 22 juin 2026 lundi 29 juin 2026
. Salaﬁiigsnteyj:t;:?ves Salade de lentilles feta et dés de tomates Duo de pois chiches et mais citronnés Macédoine de légumes Taboulé
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= Estouffade de boeuf Sauté de porc au Romarin Sauté de canard aux péches Saucisse de volaille Cordon bleu
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= Gratin de courgettes Coeur de blé Haricots plats sautés Gratin courgettes Ratatouille
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Fromage a la coupe Laitage Fromage a la coupe Fromage a la coupe Fromage a la coupe
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Compote Fruit Fruit Fruit Compote
mardi 9 juin 2026 mardi 16 juin 2026 mardi 23 juin 2026
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o Ca’?‘tes rape.es Pasteque Carottes rapées Salade de betteraves Salade Iceberg et Cheddar
vinaigrette  l'orange et gingembre
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Emincé végétal Colombo créme de coco Sauté de poulet au vinaigre Fricassée de poisson sauce safranée Poisson pané et citron Cheeseburger
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- Riz de Camargue Pommes rissolées Riz de camargue Petits pois a la tomate Pommes noisettes
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Laitage Fromage a la coupe Fromage a la coupe & Laitage /
Fruit Compote Créme dessert vanille Fruit Donut cacao
mercredi 3 juin 2026 mercredi 17 juin 2026 mercredi 24 juin 2026 mercredi 1 juillet 2026
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Salade verte et croGtons Salade de pates au fromage blanc et thon Salade verte et mozarella Accras de Morue Salade de lentilles graines de moutarde
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Sauté de veau marengo Omelette au fromage Poulet réti Label aux herbes de provence Manchons de volaille miel tandoori Réti de porc sauce au miel
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Petits pois carottes Ratatouille Mais sauté a la tomate et au basilic Purée de patate douces Courgettes sautées au basilic
Fromage a la coupe Fromage a la coupe Fromage a la coupe Fromage a la coupe Fromage a la coupe
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Fruit Fruit Fruit Fraises et sucre Fruit
jeudi 4 juin 2026 jeudi 11 juin 2026 jeudi 18 juin 2026 jeudi 25 juin 2026 jeudi 2 juillet 2026
Salade de pommes de terre nigoise Surimi mayonnaise i Salgdp de tomg.tes Pasteque Rillette de thon
vinaigrette au basilic
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Poisson sauce citron Moussaka Steak haché jus a I'estragon Sauté de beeuf aux olives Sauté de volaille a la creme
Haricots verts Petit épeautre Mousse de courgettes au thym Farfalles et emmental Riz de Camargue
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Fromage a la coupe e Laitage / i laitage Fromage a la coupe
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Fruit Tarte aux pommes Fraises et chantilly Compote Fraises et Chantilly
vendredi 12 juin 2026
Tomates au pesto et mozarella Taboulé Melon Salade de tomates Gaspacho et croGtons
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Boulette de beeuf a I'italienne Nuggets de poisson CEufs durs mayonnaise Croq fromage Lasagne végétale
g ] Lz} Salade torsades, tomates, L]
i Penne et Grana padano Brocolis au jus L ! Haricots verts /
emmental et olives
/ Fromage a la coupe Laitage Laitage Fromage a la coupe
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i Créme dessert chocolat

Panna Cotta Framboise

Cerises

Moelleux Framboises

Moelleux aux péches

Viande de beeuf: origine France

Tragabilité a disposition sur le bon de livraison

Des changements peuvent intervenir selon les cours, les
approvisionnements et la maturié des fruits.

Toutes Les Patisseries sont faites MAISON

Produits Locaux

s
@ Appellation d'origine protégée

&

A
Produit issus de I'agriculture biologique

Péche Durable

%‘. Produit Label Rouge

Produit Fermier

Produit HVE

Q Patisserie Maison




